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【銀 賞 】Br ise de mer  BEURRE FERMENTÉ       【銅 賞 】Br ise de mer  CAMEMBERT  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

タカナシ乳 業 株 式 会 社 （本 社 ：神 奈 川 県 横 浜 市  代 表 取 締 役 社 長 ：髙 梨 信 芳 ）は、２０２３年  

９月 １０日 ～１２日 にフランス  トゥールで開 催 された「Mond ia l  du Fromage ２０２３（モンディアル・デュ・

フロマージュ  ２０２３）」において、Br ise de mer（ブリーズ・ドゥ・メール）３品 （チーズ２品 、バター１品 ）※ １

を出 品 し、「Br ise de mer  BEURRE FERMENTÉ」が銀 賞 、「Br ise de mer  CAMEMBERT」が銅 賞 を  

受 賞 いたしました。  

 

モンディアル・デュ・フロマージュは、チーズおよび乳 製 品 の本 場 フランスで行 われる、プロフェッショナ

ル向 けの国 際 的 な展 示 会 です。２０１３年 より２年 に１回 開 催 され、今 年 で１０年 目 となります。  

同 時 に開 催 された国 際 チーズコンテストでは、世 界 各 国 から１５００以 上 ものチーズやバター等 の乳 製

品 が出 品 され、厳 正 な審 査 のもと、秀 逸 であった上 位 製 品 に対 し、金 賞 、銀 賞 、銅 賞 が授 与 されまし

た。  

 

国 際 的 なコンテストにおいて栄 誉 ある賞 を受 賞 したことを励 みとし、今 後 も真 摯 に商 品 づくりに邁 進

する所 存 でございます。  

 

※１「Br i se  de  mer（ブリーズ・ドゥ・メール）」は、タカナシ乳 業 と世 界 的 に有 名 なフランスの  

イズニーサントメール酪 農 協 同 組 合 が 、互 いの技 術 と伝 統 を結 集 して生 まれた乳 製 品 ブランドです。  

 

 

 

 

 

Mondial du Fromage ２０２３ 

（モンディアル・デュ・フロマージュ  ２０２３）にて 

「Brise de mer BEURRE FERMENTÉ」が銀賞を受賞  

「Brise de mer CAMEMBERT」が銅賞を受賞  

News Release  



 

 

 

 

【商 品 概 要 】  

 

商品名 
Br i se  de  mer  BEURRE FERMENTÉ  

（ブリーズ・ドゥ・メール  ブール  フェルマンテ）  

種類別 バター 

原材料名 生乳（北海道産） 

内容量 ４５０ｇ 

保存方法 要冷蔵（１０℃以下で保存） 

栄養成分表示 

(１００ｇ当たり) 

エネルギー ７５０ｋｃａｌ、たんぱく質 ０．５ｇ、脂質 ８３．０ｇ、炭水化物 ０．２ｇ、 

食塩相当量 ０．０３ｇ 

タカナシミルク WEB SHOP 価格 ２,６４４円（税込み） 

商品特徴 

北 海 道 根 釧 地 区 産 の生 乳 から作 られるクリームに乳 酸 菌 を加 え低 温 で長 時 間

発 酵 させ、ドラム式 のチャーンでじっくり練 り上 げる伝 統 的 製 法 を採 用 し た発 酵  

バターです。なめらかでコシがあり、のびが良 いのが特 徴 で、舌 で溶 けた瞬 間 、  

華 やかな香 りとあじわいが口 いっぱいに広 がります。  

販売に関しまして 

オンラインショップ  タカナシミルク WEB SHOP でお買 い求 めいただけますが、お届

けまでにお時 間 をいただく場 合 もございますので、ご了 承 ください。  

https: / /www.takanashi -milk .com/  

 

商品名 
Br i se  de  mer  CAMEMBERT  

（ブリーズ・ドゥ・メール  カマンベール）  

種類別 ナチュラルチーズ 

原材料名 生乳（国産）、食塩 

内容量 ２５０ｇ 

保存方法 要冷蔵（７℃以下で保存） 

栄養成分表示 

(１００ｇ当たり) 

エネルギー ２７８ｋｃａｌ、たんぱく質 ２０．２ｇ、脂質 ２１．２ｇ、炭水化物 １．６ｇ、 

食塩相当量 １．４ｇ、カルシウム ３５０ｍｇ 

タカナシミルク WEB SHOP 価格 ３,５８０円（税込み） 

商品特徴 

北 海 道 根 釧 地 区 の牧 場 の生 乳 を使 用 し、牧 場 に隣 接 した工 房 でひとつひとつ

手 作 業 でつくっています。フランス  ノルマンディーで行 われている「MOULE A LA 

LOUCHE」 ※ ２と呼 ばれる伝 統 的 製 法 を採 用 した、深 みのある本 格 的 なあじわいを

感 じられるカマンベールです。手 間 を惜 しまず、じっくりと時 間 をかけることにより、

この地 ならではのカマンベールに仕 上 げました。  

※２  フランス語 で、ルーシュ（ひしゃく）で型 をつくるの意  

販売に関しまして 

オンラインショップ  タカナシミルク WEB SHOP でお買 い求 めいただけますが、お届

けまでにお時 間 をいただく場 合 もございますので、ご了 承 ください。  

https: / /www.takanashi -milk .com/  

 

商品に関するお問合わせ先：お客様相談室：０１２０－３６９－０５９ 

ホームページアドレス：https://www.takanashi-milk.co.jp 

 

 

 

 

 

 

 

 

【お問 合 わせ先 】  
タ カ ナ シ 乳 業 株 式 会 社  総 務 部  渉 外 ・ 広 報 室  

担 当 ： 長 井 ・ 高 橋  

〒 ２ ４ ０ - ０ ０ ０ ５  神 奈 川 県 横 浜 市 保 土 ヶ 谷 区 神 戸 町 １ ３ ４  

横 浜 ビ ジ ネ ス パ ー ク  イ ー ス ト タ ワ ー １ ３ Ｆ  

Ｔ Ｅ Ｌ ： ０ ４ ５ ( ３ ３ ８ ) １ ８ ２ ８   Ｆ Ａ Ｘ ： ０ ４ ５ ( ３ ３ ８ ) １ ８ ４ ５  

  

 


